Le Chef Guillaume Rozé

S IKCE

Vous propose

La Carte de sa Collection

K O

* Nous vous proposons nos menus, tous deux composés d’une entrée, d’un plat et d’'un dessert.

Les plats marqués d’une étoile composent le Menu du Marché 4 19 €, Le Menu Gourmand 2 31 € vous

permet de choisir dans toute la carte.

* Nous vous proposons un supplément de 5 € pour notre plateau de fromages affinés du Terroir

Normand et d’ailleurs.



Carte du
Normandie

S IJKCE

< Pour Vous Mettre en Appétit
e

X Paté de sot-'y-laisse de Volaille confits aux Pistaches et sa tapenade

11.00 €
X Filets de Rougets et Anchois Marinés au parfum de Sauge 13.00¢

Le Délice de foie gras de Canard Maison 4 ma fagon, Chutney d’Oignons au

cidre et son cake de légumes 19,00 €

Le Gaspacho Andalou revisité et sa Brochette de Gambas Réties  15.00 €

* Les plats marqués d’une étoile composent le Menu du Marché 4 19 €, Le Menu Gourmand 4 31 €

vous permet de choisir dans toute la carte.

Nos Prix sont taxes et service inclus



< L,a Marée v

* Filet de Dorade Royale aux Essences de Lie de Vin  16.00 €
% Pavé de Cabillaud et sa sauce i Poseille  15.00 €
Réti de Lotte aux senteurs de Curcuma  18.00 €

Trongon de Saint Pierre aux Orties 19.00 €

< Au Fourneau -

*  Pavé de Selle d’Agneau de Lait au Miel du Domfrontais 16.00 €
* Magret de Canard Réti, Sauce au Pommeau 15.00 €
Ris de Veau aux Morilles 19.00 €

Pigeon cuit en cocotte 4 la fagon "Grand Meére" et sa créme de foie gras

21.00 €

* Les plats marqués d’une étoile composent le Menu du Marché 4 19 €, Le Menu Gourmand 4 31 €

vous permet de choisir dans toute la carte.

Nos Prix sont taxes et service inclus



< Les Maitres Fromagers -

La sélection des Affinés du Terroir et d’Ailleurs 7.00 €

Les Tendres Feuilles de Salade 3.50 ¢

< Nos Gourmandises -

Nous vous remercions de bien vouloir les
commander par avance

* Tiramisu Maison aux fruits rouges 10.00 €
* Blanc—Manger aux Poires et son Salpicon au Poiré 10.00¢
Fondant chocolat aux cerises et Crispille de Carambar 12.00 ¢

La Chiboust glacée bralée 4 la créme de Mangue 13.00¢€

* Les plats marqués d’une étoile composent le Menu du Marché 4 19 €, Le Menu Gourmand 4 31 €

vous permet de choisir dans toute la carte.

Nos Prix sont taxes et service inclus



< Pour nos Jeunes Convives 11
€ O

Menu servi jusqu’a 10 ans

L’Assiette du jardinier
Ou

L’Eventail de Saucisson

~ ~

Le Filet de Poisson du jour et sa dariole de Riz
Ou

L’Escalope de Volaille poélée, sauce crémée et ses Pommes sautées

~ ~

La Coupe de Glaces
Ou

La Tarte préparée par nos soins

Bon Appétit a nos Jeunes
Gourmets



< Votre choix formule déjeuner

o
Formule déjeuner Formule express
déjeuner
Entrée + Plat
Plat 11 €
ou
Plat + Dessert ou
Plat + 1 café ou 1 Verre de

Terrine Océane de Saumon 2 1’Oseille

Mousseline de Faisselle au Basilic
Salade "Le Normandie" (Pomme, Andouille, Magret fumé¢)
Ardoise du Jour

Y O

Blanc de Poulet 4 la Basquaise
Tripes a la Fertoise
Filet de Poisson de retour du Marché

Ardoise du jour

E I

Tarte Tatin préparée par nos soins
Gratin Normand et son sabayon

Ardoise du jour

Café Gourmand

Nos Formules déjeuners sont servies du lundi au
samedi midi inclus
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